Estado do Rio Grande do Sul
Prefeitura Municipal de Santa Tereza
Gabinete da Prefeita

DECRETO N° 1.611/2025, DE 30 DE MAIO DE 2025.

ESTABELECE NORMAS TECNICAS DE INSTALAGOES E
EQUIPAMENTOS PARA ESTABELECIMENTOS DE LEITE E
DERIVADOS.

GISELE CAUMO, Prefeita Municipal de Santa Tereza, Estado do Rio
Grande do Sul, no uso de suas atribuicdes que lhe confere a Lei Orgdnica
Municipal, considerando as disposicoes da Lei Municipal no 1.951, de 07 de agosto
de 2024, resolve:
Art. 1° Estabelecer na forma desta Instru¢cdo Normativa as NORMAS TECNICAS
de instalacbes e equipamentos para ESTABELECIMENTOS DE LEITE E DERIVADOS,

a serem utilizadas pelo Servico de Inspecdo Municipal de Santa Tereza.

CAPITULO |

DAS DISPOSICOES GERAIS

Art. 2° O Servico de Inspecdo Municipal, sé concederd registro aos Estabelecimentos de
Leite e Derivados quando seus projetos de construgao forem, previamente, aprovados

pelo 6rgao oficial de inspe¢do municipal.

Art. 3° Os Estabelecimentos de Leites e Derivados que ja estiverem registradas e
funcionando sob inspecdo sanitaria do SIM deverdo obedecer as presentes Normas
Técnicas por ocasido de futuras reformas ou quando o érgdo de inspecao sanitaria julgar
necessario. Os projetos serdo aprovados pelo SIM obrigatoriamente antes do inicio de

qgualquer construcéo.
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Art. 4° Pra efeito desta Instru¢do Normativa entende-se por:

| - UNIDADE DE BELENIFICIAMENTO DE LEITE E DERIVADOS: o estabelecimento
destinado a recepc¢do, ao pré-beneficiamento, ao beneficiamento, ao envase, ao
acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicéo de leite para o consumo
humano direto, facultada a transferéncia, a manipulacéo, a fabricacdo, a maturacédo, o
fracionamento, a ralacdo, o acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a
expedicdo de derivados lacteos, permitida também a expedicéo de leite fluido a granel de
uso industrial.

Il — GRANJA LEITEIRA: o estabelecimento destinado a producéo, ao pré-beneficiamento,
ao beneficiamento, ao envase, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a
expedicdo de leite para o consumo humano direto, podendo também elaborar derivados
lacteos a partir de leite exclusivo de sua producdo, envolvendo as etapas de pré-
beneficiamento, beneficiamento, manipulacdo, fabricacdo, maturacdo, ralacéao,

fracionamento, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedicao.

Il — QUEIJARIA: o estabelecimento destinado a fabricagdo de queijos, que envolva as
etapas de fabricacdo, maturacdo, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e
expedicdo, e que, caso nao realize o processamento completo do queijo, encaminhe o

produto a uma unidade de beneficiamento de leite e derivados.

IV - INSTALACOES: tudo que diz respeito & construcéo civil, envolvendo dependéncias
de recepcédo, laboratério, salas de industrializacdo, camaras frigorificas, salas de
maturacdo, armazenamento, expedicdo, setor administrativo, sanitarios, vestiarios,
almoxarifado e outras dependéncias como sistema de tratamento de agua, esgoto, entre
outros;

V - EQUIPAMENTOS: tudo que diz respeito ao maquinario, mesas e demais
equipamentos e utensilios utilizados nos trabalhos de beneficiamento e industrializacao

do leite.
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CAPITULO Il

DAS CARACTERISTICAS GERAIS DE LOCALIZAGAO E SITUAGCAO

Art. 5° A area do terreno do estabelecimento devera ter tamanho compativel com o
projeto a ser implantado, prevista eventual expansdo, recomendando-se um
afastamento de 5m (cinco metros) dos limites das vias publicas ou outras divisas, salvo
guando se tratar de estabelecimento ja construido, cujo afastamento podera ser menor,
desde que haja possibilidade de serem interiorizadas as operacfes de recepcdo e

expedicao.

81° A area construida deve possibilitar a circulagéo interna de veiculos de modo a facilitar
a chegada de matérias-primas, insumos, embalagens e saidas de produtos acabados,

para tanto o estabelecimento deve ser instalado, de preferéncia, no centro de terreno.

§2° A pavimentacdo das areas destinadas a circulacdo de veiculos deve ser de material
gue evite a formagao de poeira e empogamentos, podendo esta ser realizada com brita.

83° Nas areas de circulacdo de pessoas, recepcao e expedicdo, a pavimentacdo devera

ser de material que permita a lavagem e higienizacéo.

84° As areas de circulacéo de veiculos e pessoas e todo 0 entorno deverdo estar sempre
organizadas e delimitadas de modo a ndo permitir a entrada de animais, sem presenca de
entulhos, lixo e objetos que facilitem a proliferacdo de pragas e vetores, se com flora, esta

devidamente aparada.

85° Quando houver outras dependéncias em anexo ao estabelecimento, as mesmas nao

poderdo ter comunicacao nem acesso direto ao mesmo.

86° A localizacdo devera ainda observar as normas urbanisticas, observada a legislacédo
aplicavel, o Cdodigo de Posturas do Municipio, a Lei Organica do Municipio e outras

legislacdes pertinentes.
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§7° Dispor de area suficiente para a construcao do edificio ou edificios principais e demais
dependéncias, sendo distante de fontes produtoras de odores desagradaveis e poeira de

qualquer natureza.

88° Dispor de luz natural e artificial abundantes, bem como de ventilagdo suficiente para

todas as dependéncias, respeitadas as peculiaridades de ordem tecnoldgica cabiveis.

Art. 6° A localizagdo dos estabulos, pocilgas, silos, depdésitos de feno e outras fontes que
por sua natureza produzam mau cheiro, devem estar localizados preferencialmente
distantes do estabelecimento e de forma que os ventos predominantes e a topografia do

terreno nao levem em direcéo as instalacdes poeira ou emanacdes fétidas.

CAPITULO I

DAS CARACTERISTICAS GERAIS DAS INSTALACOES E EQUIPAMENTOS

Art. 7° A area construida devera ser compativel com a capacidade do estabelecimento,
a disposicéo das dependéncias e a localizagdo dos equipamentos deverdo prever fluxo
continuo de producdo, de tal modo que o fluxograma do processo seja adequado a
tecnologia utilizada na industrializacéo dos produtos, considerando que os raios solares,
0 vento e as chuvas néo prejudiqguem os trabalhos industriais.

81° Os estabelecimentos devem obedecer ao ordenamento das dependéncias, das
instalacdes e dos equipamentos, para evitar estrangulamentos no fluxo operacional e

prevenir a contaminagao cruzada.

82° As instalacbes e 0s equipamentos de que tratam este artigo compreendem as
dependéncias minimas, maquinario e utensilios diversos e capacidade de producéo de

cada estabelecimento.
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83° Nenhum estabelecimento de produtos de origem animal pode ultrapassar a
capacidade de suas instalacdes e equipamentos.

84° Nao é permitido que os estabelecimentos possuam acesso interno a residéncias,
assim como também nado € permitida a utlizacdo de qualquer dependéncia dos

estabelecimentos como residéncia.

85° Quando necessério dispor de calgcada de, no minimo, 1 (um) metro ao redor do

estabelecimento, devendo ser protegida da chuva e higienizavel.

Art. 8° O piso sera liso, resistente, impermeavel, antiderrapante e de facil higienizacéo,
com declive de no minimo 1% (um por cento) em direcdo as canaletas e/ou ralos para
facilitar o escoamento das aguas residuais em direcdo contréria ao fluxo de produgéo,
bem como para permitir uma facil lavagem e desinfec¢ao. O rejunte devera obedecer as

mesmas condi¢cdes do piso.

81° O piso seréd ainda de material resistente a impactos e a acdo de acidos e éalcalis. Sédo
materiais permitidos os do tipo korodur, ceramica industrial, gressit, granitina, ladrilhos de
basalto regular polido ou semipolido, adequadamente rejuntado com material de alta

resisténcia, ou outros que venham a ser aprovados.

82° Os estabelecimentos que adotarem canaletas no piso com a finalidade de facilitar o
escoamento das aguas residuais, estas deverdo ser cobertas com grades ou chapas
metalicas perfuradas. O fundo céncavo, com declive minimo de 2% (dois por cento) em
direcéo aos coletores e suas bordas reforcadas com cantoneiras de ferro ou outro material

resistente.

Art. 9° A rede de esgotos em todas as dependéncias, exceto em camaras-frias, deve ter

dispositivos adequados, que evite refluxo de odores e a entrada de roedores e outros
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animais, ligados a tubos coletores e este ao sistema geral de escoamento, dotado de
canalizagdo e instalagfes para retencao de gorduras, residuos e corpos flutuantes, bem

como de dispositivos de depuragao artificial.

81° O diametro dos condutores sera estabelecido em fungcdo da superficie da sala,
considerando-se como base aproximada de calculo a relagcdo de 15 cm (quinze
centimetros) para cada 50m? (cinquenta metros quadrados), devendo os coletores serem
localizados em pontos convenientes, de modo a dar vazdo, no minimo, a 100 I/h/m2 (cem
litros por hora por metro quadrado), ndo sendo permitido, sob hipétese alguma, o retorno

das aguas servidas.

§2° N&do sera permitido o desague direto das 4guas residuais na superficie do terreno,
devendo este possuir dimensfes suficientes para abrigar o sistema de tratamento,

observadas as prescri¢cdes estabelecidas pelo 6rgdo competente.

83° A rede de esgotos proveniente das instalacbes sanitarias e vestiarios sera

independente daquela oriunda das dependéncias industriais.

Art. 10. As paredes poderéo ser de alvenaria ou outro material aprovado pelo SIM, devem
ser lisas, de cor clara, de facil higienizacdo e impermeaveis, preferencialmente com
azulejo ou outro material aprovado pelo SIM até a altura minima de 2m (dois metros) ou
totalmente nos locais em que a Inspecao julgar necessério. Acima da area de 2m (dois
metros) as paredes serdo devidamente rebocadas e pintadas com tinta lavavel e nao

desplacavel.

81° Preferencialmente as paredes devem possuir cantos, formados entre si e pela

interseccéo das paredes com o piso, arredondados para facilitar a higienizagao.

Art. 11. Em todas as secfes industriais 0 pé-direito minimo devera ser suficiente para
manter a sanidade dos procedimentos operacionais, as boas condicdes de temperatura,

ventilacdo e iluminacéo.
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Art. 12. Quando existirem corredores, deverao ter largura que possibilite a passagem e

circulagdo das pessoas e todo e qualquer material ou equipamento.

Art. 13. As portas terdo altura e largura suficiente para possibilitar o transito de carrinhos,

a entrada de matéria-prima utilizando recipiente ou equipamento aprovado pelo SIM.

81° Quando as circunstancias permitirem, recomenda-se o uso de 6culo, com tampa
articulada, para evitar o transito através das portas, bem como o transito de pessoas

estranhas as secoes.

82° As portas com comunicacdo para o exterior terdo abertura para fora e possuirdao
dispositivos para se manterem sempre fechadas, tais como molas, ou outra barreira para

evitar a entrada de vetores.

Art. 14. As portas e janelas poderdo ser metalicas, de aluminio, de vidro, de plastico
rigido, ou outro material aprovado pelo SIM, lisas, de cor clara, de facil higienizacéo e
impermeaveis, de facil abertura, de modo a ficarem livres os corredores e passagens, hao
se tolerando madeira (portas, janelas e marcos) nas areas de processamento e de

maturacao/cura.

81° Os peitoris das janelas seréao preferencialmente chanfrados em um angulo que seja
adequado para facilitar a limpeza e sem cantos angulares. Recomenda-se o angulo de
45° (quarenta e cinco graus) e nas partes internas a auséncia de peitoril (chapado/beirada

seca).

82° As janelas e outras aberturas serdo obrigatoriamente providas de telas a prova de

insetos, facilmente removiveis para sua higienizacéo.
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Art. 15. As instala¢des necessitam de luz natural e artificial abundantes e de ventilagao
suficiente em todas as dependéncias, respeitadas as peculiaridades de ordem tecnolégica
cabiveis, por isto, no seu projeto e construcao sera prevista ampla area de janelas, com

esquadrias metalicas, de preferéncia basculantes e com vidros claros.

81° As instalagdes devem dispor de luz artificial com lampadas protegidas contra queda e
estilhagcamentos, ou uso de outra tecnologia, proibindo-se o uso de luz colorida que

mascare ou determine falsa coloragéo dos produtos.

§2° A iluminacao artificial far-se-a por luz fria, observando-se um minimo de intensidade
luminosa de 300 lux (trezentos lux) nas areas de manipulacéo, considerando-se os valores

medidos ao nivel das mesas, plataformas ou locais de execucao das operacdes.

83° Nas camaras de resfriamento, secagem e/ ou salga, a iluminac&o devera ter protetor
a prova de estilhacamento, ou outra tecnologia, e com luminosidade minima de 100 lux

(cem lux) ao nivel do produto.

84° Exaustores, providos de telas milimétricas em suas aberturas para evitar a entrada de
pragas, ou outro sistema para climatizacdo do ambiente quando a ventilagao natural nao
for suficiente para evitar condensacdes, desconforto térmico ou contaminagdes, poderdo
ser instalados para melhorar a ventilagdo do ambiente, fazendo uma renovacao de ar

satisfatoria.

85° E proibida a instalacdo de ventiladores nas areas de processamento e de

maturagao/cura.

§6° E proibida a utilizacdo de materiais do tipo elemento vazado ou cobogds na construgio

total ou parcial de paredes, exceto na sala de maquinas e depdsito de produtos quimicos.

§7° O SIM, quando julgar necessario, podera exigir dispositivos especiais para regulagem
da temperatura e ventilacdo nas salas de trabalho industrial, depositos ou camaras,

conforme a legislacéo vigente.
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Art. 16. No teto poderdo ser usados materiais como: concreto armado, plasticos, cimento
ou outro material impermeavel, liso, resistente a umidade e a vapores, de facil lavagem e

desinfeccao e construido de modo a evitar o acumulo de sujeira.

§81° Deve possuir forro de material adequado em todas as dependéncias onde se realizem
trabalhos de recebimento, manipulacdo e preparo de matérias-primas e produtos

comestiveis, entre outros.
§2° Nao é permitido o uso de madeira ou outro material de dificil higienizacdo como forro.

83° O forro podera ser dispensado, exceto nas areas de processamento, quando a
estrutura do telhado for metalica e de boa conservacédo, ou quando forem usadas telhas
tipo calhetdo fixadas diretamente sobre vigas de concreto armado ou estrutura metélica.
Deve proporcionar uma perfeita vedagdo a entrada de poeira, insetos, passaros e

assegurar uma adequada higienizacao, a critério do SIM.

Art. 17. O estabelecimento devera dispor de rede de abastecimento e reservatorio de
agua potavel para atender suficientemente as necessidades do trabalho industrial e as
dependéncias.

81° A 4gua utilizada no estabelecimento devera apresentar obrigatoriamente as
caracteristicas de potabilidade, conforme os padrées de potabilidade da legislacédo
vigente, devendo ser clorada como garantia de sua inocuidade microbioldgica,

independentemente de sua procedéncia.

§2° O controle do nivel de cloro livre na agua de abastecimento devera ser realizado

diariamente ou quando houver atividade.

83° O reservatério deverd ser dimensionado, suficientemente, as necessidades do
estabelecimento, garantindo a conclusdo das atividades e atendendo o consumo do
estabelecimento, de acordo com a sua capacidade de producdo. Recomenda-se a relagéo

de 6 (seis) litros de agua para cada litro de leite recebido.
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84° Os reservatorios de &agua permanecerdo sempre fechados para evitar a sua

contaminagao.

85° As mangueiras existentes nas sec¢odes industriais, quando ndo em uso, deverao estar
localizadas em suportes metalicos ou plasticos proprios e fixos, proibindo-se a permanéncia

das mesmas sobre o piso.

Art. 18. O estabelecimento devera dispor de sistema adequado de tratamento de
residuos e efluentes compativel com a solucéo escolhida para destinacao final, aprovado

pelo 6rgao competente.

Paragrafo Unico. No momento do registro, o estabelecimento deve apresentar uma
autorizacdo concedida pelo 6rgao de protecdo ambiental competente, ou no caso de
isencao, devera apresentar documento com as informacdes necessarias, assinado pelo

responsavel técnico e pelo representante legal do estabelecimento.

Art. 19. E necessario que todo estabelecimento disponibilize na entrada da sala de

producao barreira sanitaria completa, composta por:

| - lavatorio de méos de aco inoxidavel, ou outro material de facil higienizagcdo, com torneira
acionada a pedal, joelho ou outro meio que né&o utilize o fechamento manual, provido de
sabdo liquido inodoro, papel toalha descartavel nao reciclado e lixeira a pedal;

Il - lavador de botas com agua corrente de aco inoxidavel, ou outro material de facil
higienizagdo, provido de sabao liquido inodoro e escova.

Paragrafo Unico. A barreira sanitaria devera ser construida em local protegido da chuva e,
preferencialmente, em todos os acessos ao interior do estabelecimento, ou outros locais

gue por ventura o SIM julgue necessario.
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Art. 20. Todas as mesas serdo de aco inoxidavel ou de material impermeéavel, de
superficie lisa, de facil higienizacéo e, preferencialmente, sem cantos angulares, podendo

ter sua estrutura de ferro galvanizado, ndo se tolerando o uso de madeira.

CAPITULO IV

DAS CONSIDERAGCOES GERAIS QUANTO AOS EQUIPAMENTOS E
MANIPULADORES

Art. 21. O material empregado nos equipamentos, utensilios e recipientes devera ser
de aco inoxidavel, atdxicos, proprios para uso em alimentos, resistentes a corroséo e de
facil higienizacdo, ou outros aprovados pelo SIM.

81° Deverdo apresentar perfeito acabamento, exigindo-se que suas superficies sejam

lisas e planas sem cantos vivos, frestas, juntas poros e soldas salientes.

§2° E recomendado o emprego de utensilios em geral (baldes, bandejas, mesas, carros-

tanque e outros) sem angulosidades ou frestas.

83° Os utensilios, tais como pas, mexedores, formas e outros, usados nas dependéncias
de fabricacdo de queijos ou outros produtos derivados do leite, sob nenhum pretexto

poderdo ser de madeira.

84° Tolera-se o0 uso de madeira exclusivamente nas prateleiras das camaras de

maturacao de queijos.

85° Os latbes para transporte de leite poderdo ser de ago inoxidavel, aluminio, ferro

estanhado, plastico ou outros materiais aprovados pelo SIM.

86° N&o sera permitido modificar as caracteristicas dos equipamentos sem prévia consulta

ao SIM, nem opera-los acima de suas capacidades.
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Art. 22. Recipientes anteriormente usados sO podem ser aproveitados para o
envasamento de produtos e matérias-primas utilizadas na alimentagdo humana, quando
absolutamente integros, perfeitos e rigorosamente higienizados; e que ndo possuam

rotulagens e/ou informagdes de usos anteriores.

Paragrafo unico. Em hipétese alguma podem ser reutilizados recipientes que tenham sido
empregados no acondicionamento de produtos e matérias-primas de uso nao comestivel,

ou na higienizagao do estabelecimento.

Art. 23. Alocalizacao dos equipamentos devera obedecer a um fluxograma operacional
racionalizado, de modo a facilitar os trabalhos de inspecdo e de higienizacao,
recomendando-se um afastamento entre si e em relagédo as paredes, colunas e divisorias

para que permita a correta higienizacao.

Art. 24, Para realizar o pré-beneficiamento de leite cru refrigerado, sdo necessarios 0s
seguintes equipamentos: filtro de linha sob presséo ou clarificadora; resfriador a placas;

bomba sanitaria; e tanque de estocagem.

81° Ficam dispensados de possuir resfriador a placas e tanque de estocagem o0s

estabelecimentos que:

| - Realizam o beneficiamento ou processamento imediatamente apos a recepcéo do leite,
sendo proibida a estocagem de leite cru;

Il - Recebem exclusivamente leite previamente refrigerado nas propriedades rurais
fornecedoras, permitindo-se a recepc¢ao e estocagem de leite em tanques de expansao; e
Il - Industrializem apenas leite da propriedade rural onde esté instalado o estabelecimento,
sendo permitida a refrigeragédo em tanque de expansao.

§2° Para o pré-beneficiamento de leite recebido em latdo, o estabelecimento deve possuir

ainda cuba para recepcao.
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Art. 25. A pasteurizacédo do leite deve ser realizada por meio da pasteurizacao rapida ou
pasteurizagéo lenta.

81° Entende-se por pasteurizacdo rapida o aquecimento do leite de 72°C a 75°C (setenta
e dois graus Celsius a setenta e cinco graus Celsius) por 15 (quinze) a 20 (vinte)
segundos, em aparelhagem prépria, provida de dispositivos de controle automatico de

temperatura, termorregistradores, termémetros e valvula para o desvio de fluxo do leite.

§2° Entende-se por pasteurizagéo lenta o aquecimento indireto do leite de 62°C a 65°C
(sessenta e dois graus centigrados a sessenta e cinco graus centigrados) por 30 (trinta)

minutos, mantendo-se o leite sob agitacdo mecanica, lenta, em aparelhagem prépria.

Art. 26. Para realizar o beneficiamento de leite para consumo direto, sdo necessarios
0S seguintes equipamentos: filtro de linha sob presséo ou clarificadora; pasteurizador a
placas, no caso de pasteurizacao rapida; tanque de dupla camisa e resfriador a placas, no

caso de pasteurizacao lenta; e envasadora.

81° O leite destinado a pasteurizacao para consumo direto deve passar previamente por
clarificadora ou sistema de filtros de linha que apresente efeito equivalente ao da

clarificadora.

82° O tanque de dupla camisa deve dispor de sistema uniforme de aquecimento e

resfriamento, controle automatico de temperatura, termorregistradores e termémetros.

83° O leite pasteurizado destinado ao consumo direto deve ser refrigerado imediatamente
apos a pasteurizacdo e mantido entre 2°C a 4°C (dois graus Celsius a quatro graus

Celsius) durante todo o periodo de estocagem.

§4° E permitido o armazenamento do leite pasteurizado em tanques isotérmicos providos
de agitadores automaticos, a temperatura de 2°C a 4°C (dois graus Celsius a quatro graus

Celsius).
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85° O leite pasteurizado para consumo direto deve ser envasado em sistema
automatico ou semiautomatico em circuito fechado, com embalagem adequada para as
condicdes previstas de armazenamento e que garanta a inviolabilidade e protecao

apropriada contra contaminacao.
8§6° E proibida a pasteurizagdo de leite pré-envasado.

§7° E proibida a repasteurizacdo do leite para consumo direto.

Art. 27. ApoOs a pasteurizacao, seja para consumo direto ou para elaboracdo de produtos
lacteos, devem ser realizadas as provas de fosfatase alcalina e peroxidase do leite,

gue deverdo apresentar resultados negativo para a primeira e positivo para a segunda.

Art. 28. Para fabricagcdo de leite fermentado e bebida lactea fermentada, séo
necessarios 0s seguintes equipamentos: fermenteira; envasadora ou bico dosador
acoplado ao registro da fermenteira; e equipamento para lacrar a embalagem,
assegurando a inviolabilidade do produto.

81° A alimentacdo da envasadora devera ocorrer por meio de bomba sanitaria, ndo se

permitindo o transvase manual.

§2° A fermentacdo de produtos pré-envasados devera ser realizada em ambiente com
temperatura compativel com o processo de fabricacéo.

Art. 29. Para fabricacdo de queijos sdo necessarios 0s seguintes equipamentos: tanque
de fabricacdo de camisa dupla; ou tanque de camisa simples associado a equipamento

de pasteurizacdo ou tratamento térmico equivalente.
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81° O tratamento térmico utilizado devera assegurar o resultado negativo para a prova de
fosfatase alcalina.

§2° Quando utilizada a injecéo direta de vapor, deve ser utilizado filtro de vapor culinério.

83° Quando a legislagdo permitir a fabricacdo de queijo a partir de leite cru, fica

dispensado o uso de equipamentos de pasteurizacao.

84° A pasteurizacao lenta para a producdo de queijos ndo necessita ser realizada sob

agitacdo mecanica.

85° A maturacdo de queijos pode ser realizada em prateleiras de madeira, desde que, em

boas condi¢des de conservacdo e nao impliquem em risco de contaminacao do produto.

Art. 30. Para fabricacdo de requeijédo, sdo necessarios 0s seguintes equipamentos: tacho
de dupla camisa e coifa voltada para o exterior; e equipamento para lacrar a embalagem,

assegurando a inviolabilidade do produto.

Paragrafo Unico. O estabelecimento que produz creme e massa para elaborar requeijao
deve possuir ainda os equipamentos listados nesta Instrugdo Normativa para producéo de

gueijo e creme de leite.

Art. 31. Para fabricacdo de creme de leite, sdo necessarios 0s seguintes equipamentos:
padronizadora ou desnatadeira; tanque de fabricacdo de camisa dupla; e envasadora e

lacradora que assegure inviolabilidade do produto.

Paragrafo Unico. Quando o estabelecimento produzir apenas creme de leite cru de uso

industrial n&o é obrigatorio o tanque de fabricacdo de camisa dupla.
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Art. 32. Para fabricacdo de manteiga, sdo necessarios 0s seguintes equipamentos:
tanque de fabricacdo de camisa dupla; batedeira; e lacradora que assegure inviolabilidade

do produto quando envasado em potes plasticos.

81° O estabelecimento que produz creme para produgdo de manteiga deve possuir ainda
0s equipamentos listados nesta Instru¢do Normativa para producdo de creme de leite,

exceto a envasadora.

§2° A agua gelada utilizada no processo de fabricacdo de manteiga pode ser obtida pelo
uso de tanque de refrigeracdo por expansao, o qual devera ser instalado de forma a

impossibilitar o risco de contaminagao cruzada.

Art. 33. Para fabricacdo de doce de leite, sdo necessarios 0s seguintes equipamentos:
tacho de dupla camisa e coifa voltada para o exterior; e equipamento para lacrar a

embalagem que assegure inviolabilidade do produto.

Art. 34. Para fabricacdo de ricota, sdo necessarios 0s seguintes equipamentos: tanque
em aco inoxidavel de dupla camisa; ou tanque de camisa simples com injetor de vapor

direto.

Paragrafo unico. Quando utilizada a injecdo direta de vapor, devera ser utilizado filtro de

vapor culinario.

Art. 35. Os uniformes utilizados por todo o pessoal que trabalha com produtos
comestiveis, desde o recebimento até a expedicdo, deverdo ser uniformes brancos, em
perfeito estado de higiene e conservacao, sendo: cal¢ca, camiseta ou jaleco, protetor de
cabeca (touca e, quando necessario, capacete) e botas. Pode-se incluir no uniforme

avental impermeéavel quando a atividade industrial exigir.
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81° Os colaboradores que exercem outras atividades ndo relacionadas a produtos

comestiveis deverédo usar uniformes diferenciados.

§2° Os aventais, bem como quaisquer outras pecas de uso pessoal, serdo guardados em

local préprio. Proibe-se a entrada de colaboradores nos sanitarios, portando tais aventais.

83° Proibe-se terminantemente que os mesmos se retirem do estabelecimento com
uniformes de trabalho, devendo estes serem utilizados exclusivamente nos recintos da

indUstria.

84° Proibe-se o ingresso de qualquer pessoa no prédio industrial sem que esteja

devidamente uniformizada.

Art. 36. E obrigatdria a fiel observancia dos habitos higiénicos do pessoal, ndo sendo
permitido fumar ou comer nas dependéncias dos estabelecimentos. Ao sairem dos
sanitarios e antes de ingressarem nas secdes de elaboracdo de produtos, é indispensavel

a lavagem das botas e a lavagem das maos e antebragos corretamente.

81° Todos os habitos higiénicos devem estar descritos no Manual de Boas Préticas de

Fabricagéo e os colaboradores devem atendé-los diariamente.
§2° Os colaboradores deverdo manter-se rigorosamente barbeados.

§3° E proibido, durante os trabalhos industriais, 0 uso de anéis, brincos, pulseiras,

reldgios, outros adornos, unhas compridas, esmaltes e perfumes.

Art. 37. Todo o pessoal que trabalha com produtos comestiveis, desde o recebimento até
a expedicdo, devera ter anualmente renovado o atestado de salde com a declaragéo de

aptidao para manipular alimentos.
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Art. 38. Todo o pessoal que trabalha com produtos comestiveis, desde o recebimento até
a expedicdo, devera ter no minimo um treinamento peridodico de boas préticas de
fabricacdo. A forma que sera realizado este treinamento deve ser descrita no

procedimento operacional padronizado anexo ao Manual de Boas Praticas de Fabricacéo.

Art. 39. Os trabalhadores eventuais deverao seguir as mesmas regras dos trabalhadores
habituais do estabelecimento.

CAPITULO V

DAS SECOES/PREDIO INDUSTRIAL

Art. 40. A secéo de recepcédo da matéria-prima devera ser localizada contigua a sala de
processamento, de maneira que a matéria-prima nao transite pelo interior de nenhuma
outra secao até chegar a esta dependéncia, preferencialmente localizar-se em plataforma
situada a altura elevada do solo, devendo apresentar area compativel com a capacidade

de recepcao de leite do estabelecimento, ou em circuito fechado direto da sala de ordenha.

§1° Sera obrigatoriamente coberta e, de preferéncia, totalmente fechada de maneira que
a matéria-prima ndo seja contaminada direta ou indiretamente e evite a entrada de

vetores.

§2° A sua cobertura podera ser de estrutura metalica e aluminio, ou outro material aceito
pelo SIM, com prolongamento suficiente para abrigar o veiculo transportador, ou outro

meio de transporte.

83° Em recepcao nado totalmente automatizada, ha necessidade de prever-se um local

adequando para a guarda dos vasilhames ja higienizados.
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84° A recepcgao de vasilhames € considerada area “suja”, havendo necessidade de ser

separado das se¢0Oes de industrializagéao.

85° H4 a necessidade da instalacdo de uma mangueira para limpeza e higienizacdo deste

setor, e também por ser considerado area “suja”, devera ser independente.

86° A matéria-prima recebida devera ter sua procedéncia comprovada por documento do

orgdo competente aceito pelo SIM.

Art. 41. O laboratério para as analises do leite recebido devera estar localizado de
maneira estratégica, de modo a facilitar a colheita de amostras e a realizacédo de todas as
andlises de rotina necessarias a selecao do leite, proximo a plataforma de recepc¢ao de
leite.

81° Conforme a procedéncia da matéria-prima, capacidade de producgéo e frequéncia de
recebimento o SIM podera requerer a industria a realizacdo de analises especificas em

instituicbes publicas ou privadas, visando obter informac¢des do processo.

82° O SIM deverd, periodicamente, aferir a eficacia do controle de qualidade analitico

realizado pela empresa, através da remessa de amostras a laboratorios oficiais.

83° Os equipamentos basicos para realizagdo das analises devem estar sempre bem

acondicionados, limpos e organizados.

84° Nao é obrigatoria a instalagdo de laboratério nas fabricas de laticinios ou queijarias
gue processam exclusivamente leite oriundo da propriedade rural onde estéo localizadas,
desde que as analises de matéria-prima e de produto sejam realizadas em laboratorios

externos.

85° A dispensa de laboratério previsto no paragrafo anterior ndo desobriga a realizacao
no estabelecimento das analises de fosfatase alcalina e peroxidase para controle do

processo de pasteurizacao do leite para industrializacao.
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86° Os estabelecimentos que ndo produzem leite para consumo direto ficam dispensados
de instalar laboratdrio para realizagéo das analises microbiologicas, desde que as analises

de matéria-prima e de produto sejam realizadas em laboratérios externos.

Art. 42. As dependéncias de processamento devem possuir dimensédo compativel com
o volume de producéo, sendo amplas, e serem separadas das demais dependéncias por
paredes inteiras, oferecendo condi¢6es higiénico-sanitérias aos produtos, de modo a
facilitar os trabalhos de inspecdo, de manipulacdo de matérias-primas, elaboracdo de

produtos e subprodutos.

81° As dependéncias deverdo ser construidas de maneira a oferecer um fluxograma
racionalizado em relagdo a chegada da matéria-prima, camaras-frias, camaras de

maturacao, secdo de embalagem, armazenagem e expedicao.
§2° O beneficiamento e a industrializagdo poderé&o ser feitos na mesma sala.

83° Quando aplicavel, as embalagens utilizadas nos trabalhos diarios deverdo ser

armazenadas em locais préprios e estratégicos.

Art. 43. As sec¢Oes de estocagem, consideradas as capacidades e particularidades dos
estabelecimentos, deverdo ter numero suficiente de camaras-frias e éarea para
armazenamento de insumos e ingredientes, sempre localizadas de maneira a oferecerem

uma sequéncia adequada em relacdo a industrializacdo e a expedigao.

81° As camaras frias deverao atingir as temperaturas exigidas e as condi¢des necessarias

para a maturacao dos produtos.

82° Os produtos que exigirem a estocagem em camaras-frias deverdo guardar entre Si

afastamento adequado de modo a permitir a necessaria circulagéo de frio.

83° As camaras-frias poderédo ser substituidas por outro sistema de frio aprovado pelo SIM.
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84° Quando a tecnologia de fabricacdo estabelecer maturacdo e estocagem em
temperatura ambiente, ndo € obrigatdria a instalagdo de equipamento de refrigeracao.

85° As éareas de estocagem deverdo dispor de estrados removiveis e constituidos de
material higienizavel, ndo se permitindo o contato direto dos produtos com as paredes e

0 piso, mesmo que embalado, envasado e/ou acondicionado.

Art. 44. As camaras serdo de material liso e de facil higienizacdo, poderdo ser em
alvenaria ou totalmente em isopainéis metalicos com tratamento anticorrosivo. Em
gualquer um dos dois casos terdo isolamento com 10cm (dez centimetros) de espessura
de isopor, podendo ser usado também como material de isolamento, com melhor resultado
que o isopor, a resina de poliuretano expandido. O material de isolamento sera colocado
no piso, paredes e teto. Quando construidas de alvenaria, as paredes internas seréao
perfeitamente lisas e sem pintura, visando facilitar a sua higienizacdo. O material de

isolamento sera colocado no piso, paredes e teto.

81° As portas serdo sempre metdlicas ou de chapas plasticas, lisas, resistentes a impactos

e de facil higienizacéo.

§2° Possuir piso de concreto ou outro material de alta resisténcia, liso, de facil higienizagéo

e sempre com declive em direcdo as portas, nao podendo existir ralos em seu interior.

Art. 45. As etapas de salga por salmoura e secagem de queijos devem ser realizadas
em camaras-frias.

81° As camaras-frias podem ser substituidas por equipamentos de frio de uso industrial
providos de circulagdo de ar forcada e termdmetro com leitura externa, desde que

compativeis com os volumes de producéo e particularidades dos processos produtivos.
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§2° A etapa de salga por salmoura deve ser realizada em camara fria ou equipamento de
frio de uso industrial préprios, permitindo-se apenas a realiza¢do da secagem nos mesmos

ambientes.

Art. 46. A secdo de fracionamento e ralagem de queijos, quando aplicavel, sera
especifica para esta finalidade, isolada das demais se¢des e obrigatoriamente climatizada,
com temperatura ambiente de no maximo 16°C (dezesseis graus Celsius).

§81° O equipamento usado no fracionamento sera de ago inoxidavel e rigorosamente limpo,
devendo as maquinas, a cada turno de trabalho ou troca de atividade, serem desmontadas

e totalmente higienizadas e desinfectadas com produtos aprovados.

82° Os equipamentos de fracionar e ralar devem ser higienizados quando permanecerem

em desuso por tempo superior a 30 (trinta) minutos.
§3° E recomendado o uso de méascara e luvas para estas operacoes.

84° Nesta secdo os produtos receberdo a sua embalagem primaria, onde também sera
selada e posteriormente enviada a secdo de embalagem secundaria ou expedicao.

85° O fracionamento e a ralagem so serdo permitidos na dependéncia de processamento
(manipulacdo) quando apresentar condicfes de temperatura e de higiene exigidas para
as operacdes e quando houver area suficiente para os equipamentos. Neste caso, sera
imprescindivel que ndo ocorra mais nenhuma operacdo neste momento além do

fracionamento ou ralagem.

86° Podera ser exigido equipamento de secagem de queijo com a finalidade de atingir a

umidade limite para o produto queijo ralado conforme regulamento técnico especifico.

Art. 47. Quando se tratar de fabricacdo de produto defumado, o defumador deve ser

contiguo a area de processamento.

Av. Italia, 474 — Centro — Santa Tereza — RS — CEP 95715-000 — Fone (54) 3456-1033
E-mail: gabinete@santatereza.rs.gov.br



Estado do Rio Grande do Sul
Prefeitura Municipal de Santa Tereza
Gabinete da Prefeita

81° O defumador deve ser abastecido por alimentacdo externa de forma a nao trazer
prejuizos a identidade e inocuidade dos produtos nas demais &reas de processamento.

§2° O defumador pode estar localizado em dependéncia separada do prédio industrial
desde que o trajeto entre os dois seja pavimentado, as operacdes de carga e descarga
dos produtos no ambiente de defumacé&o ocorram em dependéncia fechada e os produtos

sejam transportados em recipientes fechados.

Art. 48. A expedicdo devera ser localizada de maneira a atender a um fluxograma
operacional racionalizado em relacdo a estocagem e a saida dos produtos do
estabelecimento e de forma que evite a entrada de vetores.

81° Podera ser feita através de 6culo com tampa articulada.

§2° Esta area devera apresentar cobertura com prolongamento suficiente para abrigar

veiculos transportadores.

Art. 49. Dependendo do tipo do produto fabricado, o estabelecimento devera possuir
secado de armazenamento de embalagens, onde estas deverdo estar depositadas
em sala independente das demais, admitindo-se armarios metalicos ou de outro

material aprovado pelo SIM.
81° O acesso a esta secao podera ser via 6culo e/ou porta.

82° As embalagens devem estar acondicionadas organizadamente, em local limpo,

depositadas sobre estrados e nunca em contato direto com o piso.
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Art. 50. Na secéo de higienizagcdo de caixas e bandejas, quando houver a necessidade
desta secdo, o uso de madeira € rigorosamente proibido no interior desta area, que tera
tanques de material inoxidavel ou de fibra de vidro, lisos e de facil higienizagédo, ou material

aprovado pelo SIM.
81° Os objetos e utensilios higienizados néo poderéo ficar depositados nesta secao.

§2° A critério do SIM, a higienizacdo podera ser feita na sala de processamento desde
gue os produtos utilizados para tal ndo figuem ali depositados e que seja realizada ao final

do processamento, ndo devendo interferir nos trabalhos de producéo.

Art. 51. As instalacdes para producdo de agua quente ou geracdo de vapor sao
indispensaveis com a finalidade de produzir 4gua quente ou vapor em quantidade
suficiente para o desenvolvimento de todas as operacdes em condi¢cdes satisfatérias de
higiene, além da adequada higienizacdo das instalacfes e equipamentos. Para tanto,
conforme a necessidade, serd solicitado a instalacdo de qualquer sistema produtor de
agua quente ou vapor para atender a todas as necessidades do estabelecimento.

81° O sistema estabelecido no caput pode ser dispensado para aqueles estabelecimentos
gue utilizam produtos de higienizacéo cujas especificacdes técnicas ndo exijam utilizacéo

de &gua quente e vapor.

82° Quando houver necessidade de instalacdo de uma caldeira, esta devera estar
localizada em prédio especifico, mantendo afastamento em relacéo a outras construgoes,

bem como atender a legislacao especifica.

83° Quando alimentada a lenha, esta tera que ser depositada em local adequado, de modo

a nao prejudicar a higiene do estabelecimento.
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CAPITULO VI

DOS ANEXOS E OUTRAS INSTALACOES

Art. 52. Os vestiarios deverdo ser construidos com acesso independente a qualquer outra
dependéncia, serdo sempre de alvenaria, com piso e paredes impermeaveis e de facil
higienizagdo. Suas dimensdes e instalagbes serdo compativeis com o numero de

trabalhadores do estabelecimento.

81° Os vestiarios, para troca e guarda de roupas, deverao dispor de ganchos ou armarios
devidamente identificados e de maneira que ndo haja contato da roupa externa com o

uniforme utilizado para a industria.

§2° Todas as aberturas dos vestiarios serdo dimensionadas de maneira a permitir um
adequado arejamento do ambiente da dependéncia e serdo providas de telas a prova de

insetos.

Art. 53. A lavanderia, quando existente, localizar-se-a de preferéncia préximo aos

vestiarios.

Art. 54. Os sanitarios, quando aplicaveis, deverdo ser construidos com acesso
independente a qualquer outra dependéncia, serdo sempre de alvenaria, com piso e
paredes impermeaveis e de facil higienizacdo. Suas dimensdes e instalacdes seréo

compativeis com o numero de trabalhadores do estabelecimento.
81° Os sanitarios serdo de assentos e serdo em numero suficiente.

§2° Os sanitarios terdo preferencialmente a sua saida lavatérios de méos, providos de

sabdo liquido inodoro, papel toalha descartavel nao reciclado e lixeira a pedal.
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83° Todas as aberturas dos banheiros/sanitarios serdo dimensionadas de maneira a
permitir um adequado arejamento do ambiente da dependéncia e serao providas de telas

a prova de insetos.

Art. 55. O almoxarifado, quando aplicavel, sera de alvenaria e com acesso independente
ao das diversas sec¢fes da industria, podendo ter comunicacdo com estas através de 6culo
para passagem de material.

81° Devera ter area compativel com as necessidades da industria.

§2° As dependéncias separadas fisicamente por paredes e/ou que se mantenha isolada

por outra forma que seja aprovada pelo SIM.

83° Poderao ser depositados, totalmente isolados, uniformes e materiais de trabalho,
materiais de embalagem e pecas de reposicdo de equipamentos adequadamente

protegidos de poeiras, insetos, roedores etc.

84° Os produtos quimicos usados para a limpeza e desinfeccdo das dependéncias da
industria, detergentes e sabdo de uma maneira geral, venenos usados para combate a

vetores, ndo poderéo ser armazenados com outros materiais usados na industrializacéo.

85° O almoxarifado serd adequadamente ventilado e possuira dispositivos de protegéo

contra insetos em suas aberturas.

Art. 56. O escritorio, quando aplicavel, conforme a necessidade do estabelecimento,
devera estar localizado fora do setor industrial, ou com acesso por fora, em local
organizado e visivel para acondicionamento de toda a documentacao necessaria para o

SIM, além dos autocontroles e manuais do estabelecimento.
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Art. 57. A secdo de varejo na mesma area da industria implicara no seu registro no 6rgao
competente, independente do registro da indastria no SIM. As atividades e 0s acessos
serdo totalmente independentes.

CAPITULO VII

DO TRANSPORTE

Art. 58. O transporte da matéria-prima devera ser em veiculos apropriados e/ou
equipamentos que evitem a entrada de fontes de contaminacdo, garantindo-se a

gualidade e limpeza da mesma.

Paragrafo unico. Quando utilizar veiculos ndo exclusivos para o procedimento, nao
poderdo ser transportados no mesmo veiculo qualquer produto e/ou mercadoria e/ou

animais que possam comprometer a qualidade do produto.

Art. 59. No transporte dos produtos, estes devem ser devidamente acondicionados,
conforme o tipo e tecnologia exigida para cada um, e transportados em veiculos

adequados que deverdo observar as exigéncias higiénico-sanitérias.

Paréagrafo tnico. Os veiculos de transporte de alimentos dever&o ser registrados no Orgdo
Oficial competente.

Art. 60. Esta Instrugcdo Normativa entra em vigor na data de sua publicacao.
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REGISTRE-SE, PUBLIQUE-SE, CUMPRA-SE.

Gabinete da Prefeita Municipal de Santa Tereza, cos trinta dias do més
de maio do ano de dois mil e vinte e cinco.

GISELE CAUMO
Prefeita Municipal de Santa Tereza
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